SUSHI, SIPS
& SAVOR

Monday - Friday, 4pm to 7pm
Available at the Bar, Fire Pit & Select Dining Tables
Exclusively for Summer

SNACKS

WOK CHARRED EDAMAME 7
Soy - Togarashi « Sesame

GOAT CHEESE CROQUETTES 7
Almond Crust « Red Chili Guava

DUCK FAT ONION RINGS 8
Citrus Chive Aioli

KOREAN FRIED CHICKEN BITES 10

Gochujang Glaze - Cilantro Yuzu Aioli

BANG BANG SHRIMP 12
Crispy « Sweet & Spicy Glaze « Citrus Aioli

CRISPY RICE CAKES* 12

Ora King Salmon « Fresno Chili

LO MEIN NOODLE WOK 12
Cabbage « Mushrooms « Peppers « Soy Reduction
Add Grilled Shrimp + 12,

Crispy Chicken +9, Steak Tips + 14
ORA KING SALMON CONES* 10
Avocado Mousse « Spicy Mayo « Chives

CLASSIC ROLLS

Four pieces

SPICY TUNA ROLL* 7
Avocado - Jalapeno « Wasabi Tobiko

THAI TUNA ROLL* 8

Coconut « Macadamia « Jalapefo - Avocado
ARROWHEAD ROLL* 10

Tuna . Yellowtail « Salmon « Krab « Masago
Avocado « Spicy Mayo « Sriracha

DRAGON ROLL 9

Tempura Shrimp « Crab « Cucumber
Spicy Mayo « Mango - Avocado - Red Tobiko

ANGRY HAMACHI ROLL* 8
Furikake « Jalapeno « Togarashi « Shiso « Spicy Mayo

DYNAMITE ROLL 9

Tempura Shrimp « Crab « Asian Pear « Avocado
Kanikama « Spicy Mayo - Tempura Flake
Spicy Eel Sauce

18% gratuity added to parties of five or more.
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood,
shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne iliness,
especially if you have certain medical conditions.
Please notify us of any food allergies.




SAKE REFRESHERS 10

SUN

Grey Goose White Peach & Rosemary Vodka
Red Bull Tropical « Lemon

SURF

Grey Goose Strawberry & Lemongrass Vodka
Pressed Strawberry « Citrus

SAND
Bacardi Mango Chili Rum « Mango - Chili « Lime

SPECIALTY COCKTAILS 8

YUZU GINGER MULE

Tito’s Handmade Vodka « Yuzu « Ginger
Fever-Tree Ginger Beer

HONEY MOON
Bulleit Bourbon « Honey - Ginger « Lemon

MAMASITA

Patron Reposado Tequila « Strawberry « Basil « Citrus

BERRY BREEZE

Bacardi Raspberry Rum « Strawberry
Blueberry « Mint « Lime

FRISKY SOUR

(Zero-Proof)
Ritual Whiskey Alternative « Ginger « Lemon

PREMIUM LIQUORS 7

VODKA
Tito’s « Ketel One

GIN
Southern Panther - Aviation

TEQUILA

Don Julio Blanco - Espolon Reposado

RUM

Ouroboros Reserve « Bacardi « Bacardi Cuatro

WHISKY * RYE & SCOTCH
Bulleit « Redemption Rye « Dewar’s White Label

BEERS 4

LOCAL DRAFT
Tarpon River Brewing “Deflated” IPA
Tarpon River Brewing “Good as Gold” Golden Ale

IMPORT & DOMESTIC
Sapporo « Corona « Michelob Ultra

SPIKED

High Noon - Pineapple - Watermelon

SAKE 6

Tensei “Infinite Summer” Tokubetsu Honjozo
Kikusui “Chrysanthemum” Junmai Ginjo

CHAMPAGNE 15

Moét & Chandon “Imperial” Split

WINES BY THE GLASS 8

BUBBLES

Prosecco « Ruffino

WHITE

Pinot Grigio « Chloe
Sauvignon Blanc « Whitehaven
Chardonnay « Sonoma Cutrer

ROSE
Whispering Angel
RED

Pinot Noir « Meiomi
Malbec « E. Catena “Padrillos”
Cabernet Sauvignon . Delille “Metier”
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